LUNDI 15 JUIN

Salade grecque

Poisson MSC
sauce armoricaine

Riz pilaf
Reblochon AOP &
Yaourt a la framboise du
Triéves bio/local i @
Pain

LUNDI 22 JUIN

Salade de haricots verts Bio
mimosa EE

Paella de la mer &

Gouda

il = D'Eéﬂinollﬁs

Seniors
Menu de la semaine N° 25 du 15/06/26 au 19/06/26

MERCREDI 17 JUIN

MENU'DU'CHER < JEUDI 18 JUIN VENDREDI 19 JUIN

MARDI 16 JUIN
Salade de pomme de terre

Salade verte Taboulé libanais Concombre bulgare

betteraves
“mincéd de beeufs sauté . A A .
Omelette aux fromages Eminced e ceufs sauté Cuisse de Poulet roti Cétes de porc charcutiere
bio/local i Q
Gratin de brocolis Coqwlleﬁe; demi completes Ratatouille nigoise Féves et pois gourmands
Bio/local F Q@
St Nectaire AOP & Fromage Faisselle Camembert pasteurisé
Fruit de saison BIO i Cubes d'ananas Fruit de saison BIO i Tarte
Pain

Pain Pain Pain
Menu de la semaine N° 26 du 22/06/26 au 26/06/26

MERCREDTI 24 JUIN

JEUDI 25 JUIN VENDREDI 26 JUIN

MENU DU CHEF <.

MARDI 23 JUIN

Boulghour a l'orientale Salade de tomate Salade verte Melon
Emincé de veau bio/local aux

Poisson
champignons ~ F1Q

créme de romarin

Boulettes d'agneau

Moussaka a la viande
Poélée Tex Mex et blé

Courgettes bio/local ,
Crunchy pétales

provencales™ 9 vP

Faisselle a la créme Ossau Iraty AOP & Comté AOP (& Bliche de chévre

Fruit de saison Créme dessert BIO EE

Donuts au sucre

Fruit de saison Fruit de saison
Pain Pain Pain Pain Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements de la cuisine centrale
Produit bio Produit local  Label rouge Label peche Label AOP Label IGP Labgl Haute Valeur Label La Nouvelle Agriculture La!?el Certification Label Bleu Blanc Coeur Fait maison
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